Griner Veltliner

Erhaltich als: ~ GRUNER VELTLINER HIMMELREICH

Kostnotizen: Runder, himmlischer Veltliner, mit feinem "Zuckerspitzer!"

Serviervorschlag:  Ausgezeichnet bei 9-10 °C; ein idealer Wein fir gesellige Runden, "Kaffeekranzchen-Wein"

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Traisental DAC

Einheit: 750 ml
Lage: Himmelreich
Alkohol: 14 5%vol
Restzucker:  trocken
Saure: 5,6 g/l

Produktcode: 9120128730045

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 356 kJ/85 kcal
Kohlenhydrate: 1,28 g
davon Zucker: 0,48 g

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweils und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid

Erhaltich als:  GRUNER VELTLINER INZERSDORF

Kostnotizen: Klassischer Veltliner, frische Zitrusnote, angenehmer Trinkfluss

Serviervorschlag:  Gut gekihlt (9-10 °C) servieren; zu allen Fleischgerichten passend, auch zu einfachen

Gefligel- und Gemisegerichten

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Traisental DAC

Einheit: 750 ml

Lage: Inzersdorfer Rieden
Alkohol: 13%vol

Restzucker:  trocken

Saure: 53¢l

Produktcode: 9120128730120

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 323 kJITT kcal
Kohlenhydrate: 0,99 g
davon Zucker: 0,19 g

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweils und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Griner Veltliner

Erhaltich als: ~ GRUNER VELTLINER ZWIRCH

Kostnotizen: Klare Frucht, angenehme Saure, idealer Speisenbegleiter

Serviervorschlag: Gut gekuhlt (9-10 °C) genielRen; ein Allrounder in der Kiiche

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Traisental DAC

Einheit; 750 ml
Lage: Zwirch
Alkohol: 13 %vol
Restzucker:  trocken
Saure: 5,74l

Produktcode: 9120128730137

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 326 kJ/78 kcal
Kohlenhydrate: 1,07 g
davon Zucker: 0,27 g

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweils und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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