Riesling

Erhéltlich als: ORANGE WINE

Kostnotizen: Der etwas andere, bernsteinfarbene Weingenuss, gut gereift

Serviervorschlag: Bei 9-10 °C optimal; als Wein-Cocktail: 1:1 mit unserem Traubensaft und einem Schuss Limette

Jahrgang: 2016
Kategorie:  Landwein

Einheit: 750 ml
Lage:
Alkohol: 13%vol

Restzucker:  trocken

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert:

Kohlenhydrate:

davon Zucker:

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweils und

Saure: Salz.
Zutaten:
Produktcode:
Erhaltlich als: RIESLING INZERSDORF
Kostnotizen: Elegant, hohe Typizitat, Steinobstnoten, fein eingebundene Saure

Serviervorschlag:  Gut gekuhlt (8-10 °C) servieren; passend zu Fisch und Gegrilltem

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Traisental DAC

Einheit: 750 ml

Lage: Inzersdorfer Rieden
Alkohol: 13,5%vol
Restzucker:  trocken

Saure: 6,6 g/l

Produktcode: 9120128730052

Ndhrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 340 kJ/81 kcal
Kohlenhydrate: 1,13 ¢
davon Zucker: 0,33 g

Enthélt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsauren, Eiweils und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Riesling

Erhaltlich als: RIESLING RESERVE

Kostnotizen: Elegantes Zucker-Saurespiel, anhaltender Abgang
Serviervorschlag: Dekantieren, genieflen mit 12-14 °C, passend zu leichten SiRspeisen

Jahrgang: 2022

Kategorie:  Traisental DAC N3hrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert:
Lage: Inzersdorfer Rieden Kohlenhydrate:
d Zucker:
Alkohol: 13,5 %vol avon uerer

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweils und

Saure: 6,5 g/l Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730281
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