Blauburger

Erhaltlich als: BLAUBURGER BARRIQUE

Kostnotizen: Gehaltvoller Rotwein, gut eingebundenes Holz, leicht rauchig, bordeauxfarbene Reflexe

Serviervorschlag: Perfekt bei 15 °C, hervorragend zu Wildgerichten, kraftigem Kase, am knisternden Kaminfeuer

Jahrgang: 2013
Kategorie:  Qualitatswein

Einheit: 750 ml
Lage: Zwirch
Alkohol: 12,5%vol

Restzucker:  trocken
Saure: 514l

Produktcode: 9120128730267

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 298 kJ/71 kcal
Kohlenhydrate: 0,9 g
davon Zucker: 0,1¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Blauer Portugieser

Erhaltich als: ~ ROSE

Kostnotizen: Zwiebelschalenfarben, rund, mild-beerige Aromatik, leichter und frischer Trinkgenuss

Serviervorschlag:  Gut gekihlt (7-10 °C) servieren; ein Alleskonner in der Kiiche

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Qualitatswein

Einheit: 750 ml
Lage: Pletzengraben
Alkohol: 13,5%vol

Restzucker:  trocken
Saure: 59l

Produktcode: 9120128730090

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 340 kJ/81 kcal
Kohlenhydrate: 1,24 g
davon Zucker: 0,44 g

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Bouvier

Erhaltlich als: BOUVIER

Kostnotizen: Extraktreicher Charakter, Farbe gelbgrin, milder Trinkgenuss
Serviervorschlag: Bei 10-12 °C perfekt; harmoniert gut mit allen Arten von kalten und warmen Gerichten

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Qualitatswein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 334 kJ/80 kcal
Lage: Steinbruch Kohlenhydrate: 0,96 g
Alkohol: 13.5%vol davon Zucker: 0,16 g

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Séure: 5,9 g/l Salz.

Zutaten:

Produktcode: 9120128730168 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid

Erhaltlich als: BOUVIER BEERENAUSLESE

Kostnotizen: Feine Honignuancen, goldgelb, finessenreicher Schmelz am Gaumen, blitzsaubere Botrytisnote
Serviervorschlag: Ideal bei 12-14 °C, harmoniert mit kraftigen Stspeisen und Desserts, fir besondere Anlasse

Jahrgang: 2020

Kategorie: Pradikatswein Ndhrwertangaben je 100 ml

Einheit: 375 ml Brennwert: 427 kJ/102 kcal
Lage: Steinbruch Kohlenhydrate: 10 g
Alkohol: 1 %vol davon Zucker: 9,42 g

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,

Restzucker: sl gesattigten Fettsauren, Eiweild und

Séure: 7,14/ Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730021 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Chardonnay

Erhaltlich als: CHARDONNAY

Kostnotizen: Ein fruchtiger Vertreter seiner Art, exotische Anklange

Serviervorschlag: Ideal bei 10 °C; harmoniert sehr gut mit fruchtigen Desserts

Jahrgang: 2022
Kategorie:  Qualitatswein

Einheit: 750 ml
Lage: Rothenbart
Alkohol: 13,5 %vol
Restzucker:  trocken
Saure: 6,9 g/l

Produktcode: 9120128730205

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 339 kJ/81 kcal
Kohlenhydrate: 1,18 g
davon Zucker: 0,38 ¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Donauriesling

Erhaltlich als: DONAURIESLING

Kostnotizen: Feiner Duft, kraftiger Schmelz, anhaltend im Abgang

Serviervorschlag:  Gekihlt bei 9-12 °C servieren; zu klassisch frittierten Speisen

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Rebsortenwein

Einheit: 750 ml
Lage: Himmelreich
Alkohol: 13,5%vol
Restzucker:  trocken
Saure: 6,8 g/l

Produktcode: 9120128730199

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 332 kJ/79 kcal
Kohlenhydrate: 0,9 g
davon Zucker: 0,1¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid

Weingut Deimel m PointstraBe 6 m 3131 Inzersdorf m T +43 2782 85497 m kontakti@weindeimel.at




Donauveltliner

Erhaltlich als: DONAUVELTLINER

Kostnotizen: Duftexplosion, nach Stachelbeeren, sehr trinkanimierend

Serviervorschlag: Perfekt bei 9-11 °C, ausgezeichnet zu Pasta oder kraftigen Nudelgerichten

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Rebsortenwein

Einheit: 750 ml
Lage: Himmelreich
Alkohol: 12,5%vol
Restzucker:  trocken
Saure: 53¢l

Produktcode: 9120128730069

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 300 kJ/72 kcal
Kohlenhydrate: 0,9 g
davon Zucker: 0,1¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Frihroter Veltliner

Erhaltlich als: FRUHROTER VELTLINER

Kostnotizen: Aromatische Frucht, milde Saure, zartgrin im Glas
Serviervorschlag:  Darf ruhig kiihler getrunken werden (8-9 °C)

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Qualitatswein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 330 kJ/79 kcal
Lage: Rafasetzen Kohlenhydrate: 1,03 g
Alkohol:  13,5%vol davon Zucker: 023

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,

Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweild und

Saure: 514l Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730144 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Gelber Muskateller

Erhaltlich als: GELBER MUSKATELLER

Kostnotizen: Typische Muskataromatik, animierend, feines Saurespiel im Abgang

Serviervorschlag:  Gut gekiihlt (6-8 °C) servieren; hervorragend zu leichten Vorspeisen und Salaten, als Aperitif

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Qualitatswein

Einheit: 750 ml
Lage: Zwirch
Alkohol: 14%vol
Restzucker:  trocken
Saure: 6,3 g/l

Produktcode: 9120128730083

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 352 kJ/84 kcal
Kohlenhydrate: 1,05¢
davon Zucker: 0,25¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Gruner Sylvaner

Erhaltlich als: VOLLMONDLESE

Kostnotizen: Bei Vollmond gelesen, dezent duftend nach Krautern, leicht spirbare Reservenote
Serviervorschlag: Leicht gekhlt (12 °C) genielien; hervorragender Digestiv

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Qualitatswein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 347 kJ/83 kcal
Lage: Himmelreich Kohlenhydrate: 2,48 g
Alkohol: 13%vol davon Zucker: 1,68 g

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker: halbtrocken gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Saure: 6,2 g/l Salz.

Zutaten:

Produktcode: 9120128730236 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid

Erhéltlich als: VOLLMONDLESE XL

Kostnotizen: Vollmondlese mit abrundender SiiRe, auf speziellen Wunsch der Gastronomie gefllt
Serviervorschlag: Leicht gekuhlt (12 °C); fir suBe Speisen, Kuchen, Lebkuchen

Jahrgang: 2022

Kategorie:  Qualitatswein Ndhrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 338 kJ/81 kcal
Lage: Himmelreich Kohlenhydrate: 3,65 ¢
Alkohol: 11,5 %vol davon Zucker: - 2,85

. Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker: lieblich gesattigten Fettsauren, Eiweild und
Saure: 6,8 gl Salz.

Zutaten:

Produktcode: 9120128730274 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Griner Veltliner

Erhaltiich als: GRUNER VELTLINER HIMMELREICH

Kostnotizen: Runder, himmlischer Veltliner, mit feinem "Zuckerspitzer!"
Serviervorschlag:  Ausgezeichnet bei 9-10 °C; ein idealer Wein fir gesellige Runden, "Kaffeekranzchen-Wein"

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Traisental DAC Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 356 kJ/85 kcal
Lage: Himmelreich Kohlenhydrate: 1,28 g
Alkohol: 14.5%vol davon Zucker: 0,48 ¢

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Séure: 5,6 gll Salz.

Zutaten:

Produktcode: 9120128730045 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid

Erhéltich als: ~ GRUNER VELTLINER INZERSDORF

Kostnotizen: Klassischer Veltliner, frische Zitrusnote, angenehmer Trinkfluss

Serviervorschlag:  Gut gekuhlt (9-10 °C) servieren; zu allen Fleischgerichten passend, auch zu einfachen
Geflugel- und GemUsegerichten

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Traisental DAC Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 323 kJ/TT keal
Lage: Inzersdorfer Rieden Kohlenhydrate: 0,99 g
Alkohol- 13%vol davon Zucker: 0,19 ¢

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweils und
Saure: 5,3 gl Salz.

Zutaten:

Produktcode: 9120128730120 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Griner Veltliner

Erhaltiich als: GRUNER VELTLINER ZWIRCH

Kostnotizen: Klare Frucht, angenehme Saure, idealer Speisenbegleiter

Serviervorschlag: - Gut gekihlt (9-10 °C) genieRen; ein Allrounder in der Kiiche

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Traisental DAC

Einheit: 750 ml
Lage: Zwirch
Alkohol: 13 %vol
Restzucker:  trocken
Saure: 5,74l

Produktcode: 9120128730137

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 326 kJ/78 kcal
Kohlenhydrate: 1,07 g
davon Zucker: 0,27 ¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Miller Thurgau

Erhaltlich als: MULLER THURGAU

Kostnotizen: Das Revival einer traditionellen, alten Sorte, mild mit dezenter Muskatnote

Serviervorschlag:  Servieren mit 8-9 °C; ausgezeichnet zu leichten Salaten, vegetarischen Gerichten, aber auch
zu Gefliigel passend

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Qualitatswein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 308 kJ/73 kcal
Lage: Kellerweingarten Kohlenhydrate: 0,93 g

Alkohol: 12,5%vol davon Zucker: 0,13 ¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken

gesattigten Fettsduren, Eiweild und

Séure: 5,19l Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730298 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Neuburger

Erhaltlich als: NEUBURGER

Kostnotizen: Deutliche Frucht, cremig, leicht nussig, mittlerer Abgang

Serviervorschlag: Ideal bei 10 °C, guter Begleiter zu deftigen kalten Gerichten ("Brettljausn")

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Qualitatswein

Einheit: 750 ml
Lage: Spielberg
Alkohol: 14%vol
Restzucker:  trocken
Saure: 54 ¢/l

Produktcode: 9120128730175

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 350 kJ/84 kcal
Kohlenhydrate: 1,12 g
davon Zucker: 0,32 ¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Riesling

Erhaltlich als: ORANGE WINE

Kostnotizen: Der etwas andere, bernsteinfarbene Weingenuss, gut gereift
Serviervorschlag: Bei 9-10 °C optimal; als Wein-Cocktail: 1:1 mit unserem Traubensaft und einem Schuss Limette

Jahrgang: 2016

Kategorie:  Landwein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert:

Lage: Kohlenhydrate:

Alkohol:  13%vol davon Zucker

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und

Séaure: Salz.

Zutaten:

Restzucker:  trocken

Produktcode:

Erhaltlich als: RIESLING INZERSDORF

Kostnotizen: Elegant, hohe Typizitét, Steinobstnoten, fein eingebundene Saure
Serviervorschlag:  Gut gekuhlt (8-10 °C) servieren; passend zu Fisch und Gegrilltem

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Traisental DAC Ndhrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 340 kJ/81 kcal
Lage: Inzersdorfer Rieden Kohlenhydrate: 1,13 ¢
Zucker:

Alkohol:  13,5%vol davon Zucker: 0,33 ¢

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken gesattigten Fettsauren, Eiweils und
Saure: 6,6 g/l Salz.

Zutaten:

Produktcode: 9120128730052 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Riesling

Erhaltlich als: RIESLING RESERVE

Kostnotizen: Elegantes Zucker-Saurespiel, anhaltender Abgang
Serviervorschlag: Dekantieren, genieflen mit 12-14 °C, passend zu leichten SiiRspeisen

Jahrgang: 2022

Kategorie:  Traisental DAC Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert:

Lage: Inzersdorfer Rieden Kohlenhydrate:

Alkohol: 13,5 %ol davon Zucker

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweild und

Saure: 6,59l Salz.

Zutaten:
Produktcode: 9120128730281
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Roter Veltliner

Erhaltlich als: ROTER VELTLINER

Kostnotizen: Leicht, fruchtig, angenehm, perfekt flir laue Sommerabende

Serviervorschlag:  Gut gekihlt (8-10 °C) genieRen; ausgezeichnet zur mediterranen Kiiche, leichten
Nudelgerichten

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Qualitatswein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 275 kJ/66 kcal
Lage: Kellerweingarten Kohlenhydrate: 0,93 g
Alkohol: 11%vol davon Zucker: 0,13 ¢

. Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Saure: 6,3 g/l Salz.

Zutaten:

Produktcode: 9120128730151 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid

Erhéltlich als: ~ VELTLINERSEKT

Kostnotizen: Traditionelle Flaschengarung, individuelles Bukett, frisches Mousseux, am Gaumen
angenehmes Zucker-Saure-Spiel

Serviervorschlag:  Gut gekhlt (8-10 °C), in einer schlanken Sektflote

Jahrgang:

Kategorie:  Schaumwein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert:

Lage: Kohlenhydrate:

Alkohol:  12%vol davon Zucker

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweils und

Saure: Salz.

Restzucker:  trocken

Zutaten:
Produktcode: 9120128730014
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Rotgipfler

Erhaltlich als: GEMISCHTER SATZ

Kostnotizen: Gelungene Symbiose zweier Sorten, angenehm trinkfreudig
Serviervorschlag:  Gekihlt bei 10 °C, passend zu GemUsegerichten (zB Wokgemiise)

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Qualitatswein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 347 kJ/83 kcal
Lage: Inzersdorfer Rieden Kohlenhydrate: 1,43 g
Alkohol: 13.5%vol davon Zucker: 0,63 ¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,

Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweild und

Séure: 6 g/l Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730182 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Sauvignon blanc

Erhaltlich als: SAUVIGNON BLANC

Kostnotizen: Knackige Frische, angenehm duftig, spurbare Frucht

Serviervorschlag: Passt zu hellem Fleisch, vegetarischen Gerichten (zB Spargel), Pasta

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Qualitatswein

Einheit: 750 ml
Lage: Zwirch
Alkohol: 15%uvol
Restzucker:  trocken
Saure: 5,74l

Produktcode: 9120128730212

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 366 kJ/87 kcal
Kohlenhydrate: 1,09 g
davon Zucker: 0,29 g

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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St. Laurent

Erhaltlich als: ST. LAURENT

Kostnotizen: Dezente Rostaromen, saftig, dunkle Johannisbeeren, schones Rubinrot

Serviervorschlag: Bellften und servieren bei 13-15 °C; ausgezeichnet zu allen Pilzgerichten, Risottos

Jahrgang: 2022
Kategorie:  Qualitatswein

Einheit: 750 ml

Lage: Pletzengraben
Alkohol: 13,5%vol
Restzucker:  trocken
Saure: 4,7 gll

Produktcode: 9120128730038

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 321 kJ/77 keal
Kohlenhydrate: 0,93 g
davon Zucker: 0,13 ¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Traminer

Erhaltlich als: TRAMINER

Kostnotizen: Reife Traube, wirzig-blumiges Bukett, abgerundet mit einem Hauch RestsuRe

Serviervorschlag:  Servieren mit 10-12 °C; appetitanregend (Aperitif) oder zu kraftigen Desserts

Jahrgang: 2023
Kategorie:  Qualitatswein

Einheit: 750 ml
Lage: Zwirch
Alkohol: 14,5%vol
Restzucker:  trocken
Saure: 54 ¢/l

Produktcode: 9120128730229

Nahrwertangaben je 100 ml
Brennwert: 360 kJ/86 kcal
Kohlenhydrate: 0,91 g
davon Zucker: 0,11¢

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Salz.

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;
Antioxidantien: Schwefeldioxid
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WeiBburgunder

Erhaltlich als: PINOT BLANC BARRIQUE

Kostnotizen: Eine Raritat - WeiBwein in Barrique, vanillige Holznote, voller Abgang
Serviervorschlag:  Gekihlt (11-13 °C) servieren, passt zu kraftigen Fleischgerichten; zum GenuR einer Zigarre

Jahrgang: 2017

Kategorie:  Qualitatswein Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 350 kJ/83 kcal
Lage: Spielberg Kohlenhydrate: 0,9 g
Alkohol:  14,5%vol davon Zucker: 0.1

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,

Restzucker:  trocken gesattigten Fettsduren, Eiweild und

Séure: 6,19/l Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730243 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid

Erhaltlich als: WEIBBURGUNDER

Kostnotizen: Elegant, klassisch, langanhaltender Abgang, Wein mit Potential
Serviervorschlag:  Mit 12 °C servieren, hervorragend zu Meeresfriichten aller Art

Jahrgang: 2023

Kategorie:  Qualitatswein Ndhrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 372 kJ/89 kcal
Lage: Spielberg Kohlenhydrate: 1,09 g

Alkohol: 15%vol davon Zucker: 0,29 g

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken

gesattigten Fettsauren, Eiweild und

Séure: 5,39l Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730076 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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Zweigelt

Erhaltich als: ~ ALKOHOLFREI: TRAUBENSAFI

Kostnotizen: Saft roséfarben von der Zweigelt-Traube
Serviervorschlag:  Pur oder aufgespritzt mit Leitungs-/Mineral-Wasser, mindestens 1:1 verdiinnt

Jahrgang:

Kategorie:  Saft Nihrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert:

Lage: Kohlenhydrate:

Alkohol: davon Zucker:

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker: gesattigten Fettsduren, Eiweild und
Séure: Salz.

Zutaten:
Produktcode: 9120128730113
Erhaltlich als: /WEIGELT EXKLUSIV
Kostnotizen: Tiefes Rot mit violetten Reflexen, gediegen, vollmundig, Wein mit Potential

Serviervorschlag: Bei 15 °C servieren; zu dunklem Fleisch und einfacheren Wildgerichten

Jahrgang: 2020

Kategorie:  Qualitatswein Ndhrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 330 kJ/79 keal
Lage: Kohlenhydrate: 0,92 g
Zucker: 0,12

Alkohol:  13,5%vol davon Zucker: 0,12

_ Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
Restzucker:  trocken gesattigten Fettsauren, Eiweils und
Séure: 4,6 gll Salz.

Zutaten:

Produktcode: 9120128730106 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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