Bouvier

Erhaltlich als: BOUVIER

Kostnotizen: Extraktreicher Charakter, Farbe gelbgriin, milder Trinkgenuss
Serviervorschlag: Bei 10-12 °C perfekt; harmoniert gut mit allen Arten von kalten und warmen Gerichten

Jahrgang: 2025

Kategorie:  Qualitatswein Nahrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 334 kJ/80 kcal
Lage: Steinbruch Kohlenhydrate: 1,02 g

Alkohol 13%vol davon Zucker: 0,229

Enthalt geringfligige Mengen von

Restzucker:  trocken Fett, gesattigten Fettsauren, Eiweifd

Saure: 5,9 ¢/l und Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730168 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid

Erhaltlich als: BOUVIER BEERENAUSLESE

Kostnotizen: Feine Honignuancen, goldgelb, finessenreicher Schmelz am Gaumen, blitzsaubere Botrytisnote
Serviervorschlag: Ideal bei 12-14 °C, harmoniert mit kraftigen StiRspeisen und Desserts, flr besondere Anlasse

Jahrgang: 2020

Kategorie:  Pradikatswein Nahrwertangaben je 100 mi

Einheit; 375 ml Brennwert: 427 kJ/02 keal
Lage: Steinbruch Kohlenhydrate: 10 g
Alkohol: 11 %vol davon Zucker: 9,42 g

Enthalt geringflgige Mengen von

Restzucker:  suft Fett, gesattigten Fettsauren, Eiweifd

Saure: 7,14l und Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730021 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid

Weingut Deimel m PointstraBe 6 m 3131 Inzersdorf m T +43 2782 85497 m kontakt@weindeimel.at



