
Grüner Veltliner

Erhältlich als:

Kostnotizen:

Serviervorschlag:

Runder, himmlischer Veltliner, mit feinem "Zuckerspitzerl"

Ausgezeichnet bei 9-10 °C; ein idealer Wein für gesellige Runden

Traisental DAC

750 ml

2025

12,5%vol

5,7 g/l

Himmelreich

Kategorie:

Jahrgang:

Einheit:

Alkohol:

Säure:

Restzucker:

Lage:

trocken

Brennwert: 306 kJ/73 kcal

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsäure; 
Antioxidantien: Schwefeldioxid

davon Zucker: 0,38 g

Kohlenhydrate: 1,18 g

Nährwertangaben je 100 ml

Enthält geringfügige Mengen von 
Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiß 
und Salz.

Produktcode: 9120128730045

Erhältlich als:

Kostnotizen:

Serviervorschlag:

Klassischer Veltliner, frische Zitrusnote, angenehmer Trinkfluss

Gut gekühlt (9-10 °C) servieren; zu allen Fleischgerichten passend, auch zu einfachen 
Geflügel- und Gemüsegerichten

Traisental DAC

750 ml

2025

12%vol

6,0 g/l

Inzersdorfer Rieden

Kategorie:

Jahrgang:

Einheit:

Alkohol:

Säure:

Restzucker:

Lage:

trocken

Brennwert: 300 kJ/72 kcal

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsäure; 
Antioxidantien: Schwefeldioxid

davon Zucker: 0,55 g

Kohlenhydrate: 1,35 g

Nährwertangaben je 100 ml

Enthält geringfügige Mengen von 
Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiß 
und Salz.

Produktcode: 9120128730120
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Grüner Veltliner

Erhältlich als:

Kostnotizen:

Serviervorschlag:

Klare Frucht, angenehme Säure, idealer Speisenbegleiter

Gut gekühlt (9-10 °C) genießen; ein Allrounder in der Küche

Traisental DAC

750 ml

2025

12,5%vol

5,6 g/l

Zwirch

Kategorie:

Jahrgang:

Einheit:

Alkohol:

Säure:

Restzucker:

Lage:

trocken

Brennwert: 303 kJ/72 kcal

Zutaten:

Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsäure; 
Antioxidantien: Schwefeldioxid

davon Zucker: 0,29 g

Kohlenhydrate: 1,09 g

Nährwertangaben je 100 ml

Enthält geringfügige Mengen von 
Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiß 
und Salz.

Produktcode: 9120128730137
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