St. Laurent

Erhaltlich als: ST. LAURENT

Kostnotizen: Dezente Rdstaromen, saftig, dunkle Johannisbeeren, schdnes Rubinrot
Serviervorschlag: BelUften und servieren bei 13-15 °C; ausgezeichnet zu allen Pilzgerichten, Risottos

Jahrgang: 2022

Kategorie:  Qualitatswein Nahrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 321 kJ/TT keal
Lage: Pletzengraben Kohlenhydrate: 0,93 g

Alkohol:  13,5%vol davon Zucker: 0,13

Enthalt geringfligige Mengen von

Restzucker:  trocken Fett, gesattigten Fettsauren, Eiweifd

Saure: 4,7 gll und Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730038 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid

Erhéltlich als: ~ ST. LAURENT BARRIQ)UE

Kostnotizen: Harmonisch eingebundene Holznote, ein kraftiger und eleganter Rotwein mit vollem Abgang
Serviervorschlag: Perfekt bei 15 °C, hervorragend zu dunklem Fleisch und Wildgerichten, Kése

Jahrgang: 2020

Kategorie:  Qualitatswein Nahrwertangaben je 100 ml
Einheit: 750 ml Brennwert: 321 kJITT kcal
Lage: Pletzengraben Kohlenhydrate: 0,87 ¢

Zucker:
Alkohol: 13,5%vol davon Zucker: 0,07 g

Enthalt geringflgige Mengen von
Restzucker:  trocken

Fett, gesattigten Fettsauren, Eiweifd

Saure: 5,4 gll und Salz.
Zutaten:
Produktcode: 9120128730304 Trauben; Stabilisatoren: Metaweinsaure;

Antioxidantien: Schwefeldioxid
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